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Gambero rosa congelato -DPS
Parapenaeus longirostris
Provenienza: Fao 37.1.3 GSAg mar

Tirreno

Filiera corta

Pronto all’'uso

Adatto sia al consumo
crudo che cotto

ANENEN

VANTAGGI| CHIAVE: v Prodotto abbattuto

immediatamente dopo la
pesca ed astatura

INFO TECNICHE
Ingredienti

Allergeni

Metodo di
produzione
Origine
Condizioni di
stoccaggio alla
pesca

Shelf Life
Pezzatura

Gambero rosa, Ascorbato sédico (E-301), Acido
citrico (E-330) y Metabisulfito sédico(E-221,E-223 )
Crostacei, solfiti, possibile presenza di tracce di
molluschi e pesci

Pescato con reti da traino

Fao 37.1.3 GSA9
Stoccato a temperature <-18 C°

24 MESI
Grande/piccola/media

Linee guida
stoccaggio ed
utilizzo
Modalita di
consumo
Metodo di
conservazione
ed utilizzo

Crudo, cotto -
Conservare a temperatura < -18C° \‘.




Packaging
Unita singola

Cartone

Cartoni per pallet

Vaschetta da 1 o 2 kg netti in materiale cartonato e
plastificato
12/16kg

40

Valori nutrizionali
espressi per 100gr
di prodotto

Valore energetico

Proteine
Grassi
Carboidrati

Di cui zuccheri
Sale




