


La Schiaccia Campigliese è uno dei dolci tipici regionali toscani. Fino ad oggi, 
le ricerche storiche per cercare di stabilirne le origini hanno dato esito negativo. 
Si è scoperto infatti che la nostra schiaccia esisteva già nell’Ottocento ma, per 
quanto ne sappiamo, nessuno è riuscito ad andare più indietro nel tempo. 

Gianfranco Benedettini ci informa di come, nel quaderno del vitto giornaliero 
di casa Maruzzi del 1868, si faccia un preciso riferimento alla schiaccia 
campigliese o!erta agli ospiti, e che in un libro che parla dell’Ottocento in 
Maremma si dice che quel dolce fosse il preferito nei mitici veglioni che si 
tenevano, durante la Belle Époque nostrana, al Teatro dei Concordi. Eppure, a
guardarla, la schiaccia campigliese ha tutta l’aria di essere un dolce piuttosto 
antico, a occhio si potrebbe azzardare un’origine medievale o di poco 
posteriore. In mancanza di prove documentarie certe, le uniche considerazioni 
che si possono fare riguardano i suoi ingredienti più caratteristici: lo strutto 
e i pinoli. 

Questa accoppiata ci riporta ad un possibile antenato della schiaccia 
campigliese: è il dolce di sugna, un’antica ricetta toscana tramandata 
oralmente, della quale oggi si è persa quasi completamente la memoria. 
Si tratta di una specie di focaccia la cui consistenza è simile ad una frolla 
croccante che si spezza facilmente, un dolce così saporito e friabile che si 
potrebbe mangiarlo all’infinito, proprio come la nostra schiaccia, alla quale 
somiglia proprio per l’utilizzo del grasso di maiale e perché è cosparso di 
pinoli e zucchero. Probabilmente in origine al posto dello zucchero, troppo 
raro e costoso, si utilizzava il miele. A Campiglia i maiali non mancavano di 
certo e lo strutto doveva essere usato abbondantemente, mentre il prezioso 
olio d’oliva veniva centellinato e utilizzato anche per tenere accese le luci. Dei 
pinoli poi si sa che, nel medioevo, erano considerati, oltre che preziosi, anche 
afrodisiaci. Sia la schiaccia campigliese che il suo possibile antenato, il dolce
di sugna, sono cibi poveri ma ricchi di calorie, specialmente se zuppati nel 
vino. Ci sembra di vederli gli a!amati Campigliesi di allora intenti a intingere 
la deliziosa “stiaccia” nel “bicchieri”, magari per festeggiare la Pasqua in 
famiglia, con un gesto solenne, quasi eucaristico. Forse un giorno riusciremo
a trovare un documento storico in grado di fare luce definitivamente sulle 
origini del nostro tipico dolce, fino ad allora ci piace immaginare che la 
schiaccia campigliese sia nata insieme al paese e che i Signori di Campiglia 
la servissero già ai loro ospiti, mille anni fa, sulle tavole imbandite, durante le
feste a palazzo.

LE ORIGINI



Parlare della schiaccia campigliese significa molto di più che parlare di un 
dolce: la storia delle persone che, una generazione dopo l’altra, hanno 
custodito e tramandato la ricetta fatta di semplici ingredienti locali e che 
ancora oggi fa parte della nostra identità.
Basti pensare alle domande che ogni anno tornano puntuali ad accompagnare 
questo appuntamento. Presa o non presa? Alta o bassa? Forno statico o 
ventilato? Domande che possono sembrare banali, ma che raccontano 
come l’interesse e l’a!etto per la schiaccia Campigliese siano ancora vivi e 
raccolgano il piacere dei visitatori che la degustano.

Nel corso degli anni la schiaccia campigliese è stata studiata, tutelata e 
valorizzata, fino a essere annoverata tra i prodotti tipici toscani, ma prima 
ancora è stata una presenza nelle nostre case e sulle nostre tavole. Ed è 
anche grazie al lavoro dell’Ente Valorizzazione Campiglia se oggi possiamo 
continuare a raccontarla, insieme alle tante storie che il nostro paese 
custodisce.

Perché una tradizione rimane viva quando riesce a essere trasmessa e 
condivisa, lasciando spazio anche a svariate interpretazioni. Quello che ci 
apprestiamo a vivere in questi due fine settimana quindi è una piccola ma
significativa espressione di una comunità e della sua memoria, fatta di 
esperienze e senso di appartenenza. Per questo voglio ringraziare l’Ente 
Valorizzazione Campiglia, i volontari, le associazioni, le attività e tutte le 
persone che contribuiscono ogni anno a ra!orzare questo patrimonio con 
il loro impegno, la loro dedizione e il loro lavoro. È la magia e il calore che 
scaturisce da iniziative come questa che racconta meglio di qualsiasi parola 
l’amore verso il nostro paese e le sue radici.

A tutti coloro che parteciperanno alla Sagra, ai campigliesi e a chi arriverà per 
conoscerla e scoprirla, auguro di vivere questi giorni con curiosità discutendo 
e confrontandosi su come prepararla. E naturalmente, dopo averne parlato 
tanto, non resterà che assaggiarla.

Buona Sagra della schiaccia campigliese e buona campigliese a tutti!

Alberta Ticciati – Sindaca del Comune di Campiglia Marittima

IL SALUTO DEL SINDACO



Quest’anno, come da tradizione, avrà luogo nelle vie del bellissimo borgo di 
Campiglia Marittima la 37  ̂edizione della “Sagra della Schiaccia Campigliese”. 
Un appuntamento che rappresenta molto di più di una semplice ricorrenza 
enogastronomica, è infatti la festa della nostra storia, della nostra identità, 
una festa per tutta la comunità.
Il borgo si animerà di profumi, di colori e sapori che parlano della nostra 
tradizione. La “Stiaccia Campigliese” conta di una ricetta sapientemente 
custodita e tramandata di generazione in generazione. È un dolce croccante 
e friabile, color ocra, di forma rotonda o a quadretti, che solitamente si gusta 
con il vino o il vin santo, in ogni pezzetto si ritrovano i gesti antichi dei nostri
nonni, la genuinità degli ingredienti a chilometro zero e il calore dell’accoglienza
che da sempre contraddistingue il nostro territorio.
Un ringraziamento di cuore lo rivolgo all’Ente Valorizzazione di Campiglia 
Marittima, la cui passione, dedizione e infaticabile lavoro rendono possibile, 
anno dopo anno, la magia di questo evento. È grazie al contributo di tutti i 
volontari e volontarie delle realtà locali se le nostre tradizioni continuano a 
vivere, a rinnovarsi e a essere valore condiviso. 

Viva allora la Schiaccia Campigliese, viva la storia del nostro splendido Borgo.
Buona Sagra della Schiaccia Campigliese a tutti e tutte!!

Silvia Benedettini – Assessore alla Cultura Comune di Campiglia Marittima

Ente Valorizzazione Campiglia, al secolo EVC... Una associazione storica che sì, pure rievoca la 
storia del nostro meraviglioso borgo ma che, soprattutto, è essa stessa STORIA! ... La STORIA 
di uomini e donne, ragazzi e ragazze e pure bambini che, da oltre sessant’anni, dedicano il loro 
tempo, le loro energie, il loro amore per questa causa.
La Sagra a Campiglia rappresenta un capitolo fondamentale di questa STORIA ... è stata del 
Fungo, della Castagna o, più recentemente e più semplicemente, La Sagra D’Autunno. È per noi 
soltanto ... “LA SAGRA”! Poi c’è “LA NOSTRA SCHIACCIA” ... altra STORIA! ... Non l’unico, ma uno 
dei pochissimi prodotti tipici e originali che si trovano da Grosseto a Livorno. C’è il Cacciucco, la 
Schiaccia Briaca dell’Elba e poi? ... Che vuoi, LA CAMPIGLIESE!

Il matrimonio qualche anno fa venne naturale e da quel momento, quasi per
magia, “La Sagra” prese il volo! Oggi “La Sagra della Schiaccia Campigliese” è una splendida 
realtà, in continua crescita, con prospettive sempre maggiori che stimola obiettivi sempre 
più ambiziosi. Nonostante un momento di difficoltà dell’associazione, la proposta per questa 
edizione è ancora una volta ricca e stimolante e, come si dice da queste parti, se il 
tempo ci assiste

Umberto Bartoli – Ente Valorizzazione Campiglia

IL SALUTO DELL’ASSESSORA



SABATO 31 OTTOBRE
ORE 16:30 - Apertura Stands Enogastronomici
ORE 16:30 - LA SAGRA DEI RAGAZZI – Centro Storico:
Festa di Halloween (attività laboratoriali con
Deborah, Laura e Vanna, DJ Angelo e Lara
Truccabimbi ... Dolcetto scherzetto!)
ORE 20:15 - Osteria EVC: “CENA CON DELITTO”

DOMENICA 1 NOVEMBRE
ORARIO VARIABILE (vedi dettaglio) – Apertura Musei
(Museo Rocca e Mostra Guarnieri Palazzo Pretorio)
DALLE ORE 10:30 - Centro Storico: Mercatini Artigianali
DALLE ORE 10:30 - C. Civico Mannelli: Ingegneria Buon Sollazzo
(I giochi di una volta per grandi e piccini)
DALLE ORE 11:00 - LA SAGRA DEI RAGAZZI - In tutto il Centro Storico iniziative per 
ragazzi. Partecipano: CAMPIYOUNGS, UNICEF, CNGEI, EDILCOLOR, ENPA, CROCE ROSSA, 
APIARIA, ASS. GINO E DINTORNI, ASSAGGIALIBRI, IO LEGGO PERCHÉ, HAPPY SCHOOL 
ENGLISH, SUSAN OAKES, LARA & ANGELO, BUON SOLLAZZO ... e tanto altro ... 

ORE 11:00 - Apertura Stands Enogastronomici
ORE 11:00 - Piazza Benifei: Apertura Mostra Micologica (GMP)
ORE 11:30 - Piazza della Repubblica: Inaugurazione Sagra con
la partecipazione delle autorità comunali
DALLE ORE 12:00 - “I musicanti di Maremma”, show itinerante
DALLE ORE 12:00 - C. Civico Mannelli: “Vespa Club”
ORE 12:30 - Apertura Osteria EVC: Pranzo alla carta
ORE 14:30 - Piazza Benifei: “Scuola di Musica Woodstock”
ORE 15:30 - C. Civico Mannelli: “Country Spirit Costa Etrusca”
ORARIO 16:00-18:00 - P. S. Lorenzo: apertura museo arte sacra
ORE 16:00 - Piazza Mazzini: “Francesco Mignogna”
ORE 16:30 - Piazza del Mercato: “Samuele Borsò”
ORE 17:00 - Piazza Mazzini: MASTEROFCAMPIGLIESE, “Prima selezione”



SABATO 7 NOVEMBRE
ORE 17:00 - Apertura Stands Enogastronomici
ORE 20:15 - Osteria EVC: “Cena delle nostre tradizioni”

DOMENICA 8 NOVEMBRE
ORE 10:30 - Centro Storico: Mercatini Artigianali
DALLE ORE 10:30 - C. Civico Mannelli: Ingegneria Buon 
Sollazzo
ORE 11:00 - Apertura Stands Enogastronomici
ORE 11:00 - Piazza Benifei: Apertura Mostra Micologica (GMP)
DALLE ORE 11:00 - C. Civico Mannelli: Apertura Mostra Bonsai
DALLE ORE 11:00 - C. Civico Mannelli: EBT bike (attività con la
bici per ragazzi)
DALLE ORE 12:00 - “I musicanti di Maremma”, show itinerante
ORE 12:30 - Apertura Osteria EVC: Pranzo alla carta
ORE 14:30 - Piazza Benifei: “Centro Musicale Piombinese”
ORE 15:30 - C. Civico Mannelli: “DJ Carrara”
ORARIO 16:00-18:00 - P. S. Lorenzo: apertura museo arte sacra
ORE 16:00 - Piazza Mazzini: “Le Chitarre Pazze”
ORE 16:00  - Piazza del Mercato: “Graziano Poggetti”
ORE 16:15  - Piazza della Repubblica: MASTEROFCAMPIGLIESE
“Gran Finale”
ORE 17:45 – Piazza della Repubblica: “BOBO RONDELLI SHOW”
Spettacolo Finale
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La prima selezione
Le Schiacce Campigliesi in gara saranno assaggiate e valutate in piazza da 
una giuria popolare, composta da cittadini campigliesi e non. Da questa 
prima selezione usciranno i due amatori pasticceri finalisti.

La gara finale
I due finalisti si a!ronteranno testa a testa in piazza al cospetto di una giuria 
qualificata. La gara durerà un’ora. La giuria decreterà dopo una segreta 
consultazione il Settimo “MasterofCampigliese” d’Italia

Sarai tu il prossimo MASTEROFCAMPIGLIESE?

Informazioni su iscrizione al concorso:  3476126200

1 NOVEMBRE | ore 17:30                                       Piazza MAZZINI

8 NOVEMBRE | ore 16:15                    Piazza della REPUBBLICA

VIII° CONCORSO DI PASTICCERIA AMATORIALE:



IN PIAZZA MAZZINI

GLI STAND ENOGASTRONOMICI
Con i prodotti tipici autunnali 

NEI GIORNI 31 OTT E 7 NOV
dal tardo pomeriggio

NEI GIORNI 1 E 8 NOV
tutto il giorno fino a sera

PIAZZA DEL MERCATO
“BANCARELLA DEL FRITTO”
Polenta, patatine, funghi fritti. 
Crostini tipici e bruschette con olio 
nuovo. Zonzelle semplici e farcite e 
...SCHIACCIA CAMPIGLIESEE

PIAZZA MAZZINI
“BRACE E CALDARROSTE”
Panini con salsiccia alla brace, hot 
dog, Pulled Pork, Bombette pugliesi, 
spiedini arrotolati, caldarroste, e 
... SCHIACCIA CAMPIGLIESE

PIAZZA BENIFEI
POLENTA
Polenta con salsiccia, funghi, 
maialata, formaggi, olio nuovo e 
... SCHIACCIA CAMPIGLIESE

BOMBETTE PUGLIESI 
PANINO PULLET PORK
SPIEDINI ARROTOLATI

RETRO CIVICO MANNELLI
DOLCI
Frati artigianali e... Schiaccia 
Campigliese





A N T I PA S T I
Antipasto toscano: salumi, formaggi, crostini 
P R I M I
Tortelli al ragù 
Tortelli ai funghi (VEG)
Tortelli Burro e Salvia (VEG)
Tortelli al sugo di pomodoro (VEG)
Tagliatelle al ragù 
Tagliatelle ai funghi (VEG)
Tagliatelle al sugo di pomodoro (VEG)

S E C O N D I
Arista di Maiale 
Fegatelli Toscani con fagioli 
Polpette al sugo di pomodoro
Funghi fritti (VEG)

C O N T O R N I
Patate fritte (VEG) 
Fagioli (VEG)

D O L C I
Campigliese e Vin Santo 
Torte casalinghe (VEG)  

N.B. IL PRESENTE MENÙ POTRÀ SUBIRE DELLE VARIAZIONI 
PROPOSTE ALTERNATIVE PER CELIACI, VEGANI O CON INTOLLERANZE 

! 10,00

MENÙ ALLA CARTA

31 OTT | 7 NOV APERTA A CENA (CENA A TEMA)
1 NOV | 8 NOV APERTA A PRANZO 

! 11,00
! 11,00
! 11,00
! 10,00
! 10,00
! 10,00
! 8,00

! 11,00
! 11,00
! 11,00
! 11,00

! 4,00
! 4,00

! 5,00
! 4,00

PIAZZA MAZZINI 5 | CAMPIGLIA MARITTIMA

INFO - PRENOTAZIONI 
338 3626229 – 347 6126200
PRENOTAZIONI DELL’ULTIMA ORA:
0565 471424 (NUMERO FISSO OSTERIA)

ACQUA ! 1,00 - Vino Rosso (1⁄2 lt.) ! 4,00 - Ca!è ! 1,00
Grappa ! 4,00 - Vin santo ! 2,00



Serata organizzata in collaborazione con alcuni 
ristoratori del borgo.

“LA CENA DELLE NOSTRE 
TRADIZIONI”
La serata è organizzata in collaborazione con alcuni ristoratori 
del borgo e con FISAR Costa Etrusca: il menù proposto vuole 
riscoprire piatti della tradizione che spesso vengono riposti in 
“so"tta”. I piatti proposti sono accostati alle etichette del nostro 
territorio scelte dai sommelier che saranno presenti per svelare i 
segreti degli abbinamenti enogastronomici!
Prezzo fisso 35€
MENU’ BAMBINI: Pasta al pomodoro, arista e patatine fritte | ! 18,00

N.B. PER LE CENE A TEMA DISPONIBILI SOLUZIONI ALTERNATIVE PER CELIACI, 
VEG E ALTRE INTOLLERANZE

In una atmosfera da brividi 
fatti aiutare dai più grandi per 
risolvere il giallo e smascherare 
l’assassino!

Prezzo fisso 30€
MENU’ BAMBINI: Pasta al pomodoro, wurstel 
e patatine fritte | ! 15,00

CHI SARA’ IL NUOVO 
PICCOLO SHERLOCK 
HOLMES?

PAURA PER GRANDI E PICCINI

SABATO  31 OTTOBRE SERATA DI HALLOWEEN

SABATO 7 NOVEMBRE



31 OTTOBRE |  PIAZZA DELLA REPUBBLICA | ORE 16:30

ORE 17:30

COREOGRAFIA SU TUTTA LA PIAZZA, ZUCCHE, MASCHERE 
E MERLETTI STREGHE TRUCCA BIMBI, PALLONCINI, MUSICA, 
BABY DANCE E TANTISSIME ALTRE SORPRESE

LABORATORIO DI DOLCETTI DI HALLOWEEN CON VANNA DI
“PAN&ZUCCHERO”

LAVORARE CON LA CARTA IGIENICA CON LE STREGHE DE-
BORAH E LAURA... E LA SERA CENA ALL’INCONTRARIO CON 
DELITTO PRESSO OSTERIA EVC: 

CHI SARÀ IL NUOVO PICCOLO SHERLOCK HOLMES? 
(SU PRENOTAZIONE)

FESTA DI HALLOWEEN
CON DJ ANGELO &
LARA  





P. DEL MERCATO - ORE 16:30 
“SAMUELE BORSÒ”

CIVICO MANNELLI ORE 15:30 
“COUNTRY SPIRIT 
COSTA ETRUSCA”

Nel 2001 si realizzò il sogno di aprire 
una scuola di musica a Piombino. Così si 
confermarono queste due verità. Gianni 
Nepi, Paolo Ninci e Massimo Bertoncini 
sono stati ideatori di questo ambizioso 
progetto. Oggi la scuola di musica 
Woodstock Academy rappresenta una 
delle principali realtà musicali della 
provincia di Livorno ed o!re ai propri 
iscritti un altissimo livello di formazione 
musicale.

“One Man Band” in una performance 
energica e originale al contempo ricca di
sonorità diverse. Il repertorio è 
caratterizzato da brani celebri della 
musica italiana e internazionale.

Il “Migno” Cantautore, musicista, 
arrangiatore ed autore per Viola 
Valentino, Fiordaliso, Scialpi, Tony 
Esposito, Leda Battisti, Valeria Rossi, 
Leandro Barsotti, Den Harrow, Lidia 
Pastorello (Amici 2011) e per vari ragazzi 
delle trasmission “Io canto” e “Ti lascio 
una canzone”. Ha inoltre firmato canzoni 
con Paolo Limiti,Vladi

ASD COUNTRY SPIRIT COSTA ETRUSCA 
è l’unica scuola nella provincia di Livorno 
che dal 2011 si occupa esclusivamente 
di insegnare e di!ondere balli in stile 
western, collaborando con le altre scuole 
toscane e nazionali.

PIAZZA BENIFEI - ORE 14:30 
“WOODSTOCK 
ACCADEMY PIOMBINO

PIAZZA MAZZINI ORE 16:00 
“FRANCESCO MIGNOGNA”



PIAZZA BENIFEI - ORE 14:30 
CENTRO MUSICALE 
PIOMBINESE

P. DEL MERCATO - ORE 16:00 
GRAZIANO POGGETTI

PIAZZA MAZZINI ORE 16:00 
LE CHITARRE PAZZE

CIVICO MANNELLI ORE 15:30 
DJ CARRARA

Esibizione dei ragazzi del Centro Musicale 
Piombinese delle maestre Viviana Tacchella 
e Rossella Canaccini. Nella scuola musicale di 
Viviana Tacchella si possono frequentare corsi 
di canto, chitarra, pianoforte e fisarmonica. La 
scuola vanta la preparazione di ragazzi  che si 
sono distinti nel mondo dello spettacolo.

Graziano Poggetti, “One Man Show”, ha un 
repertorio di Mix&Mash up music hits, dagli 
anni ’60 ad oggi. Chitarra, voce e cassa per un 
viaggio nella storia della musica italiana e non 
solo. Il tutto da cantare e ballare ... tutti 
insieme!

Il tutto ebbe origine dall’idea di MARIO il 
cui sogno era quello di formare un gruppo 
di bambini (oramai diventati ragazzi) e 
adulti (tornati bambini) con la passione 
della musica e della chitarra. Insieme a 
un’amica cercarono persone nell’intento di 
realizzare quel sogno. Le “Chitarre Pazze” 
sono oggi una splendida realtà, un gruppo 
amatoriale, originale, numeroso e “chiassoso” 
che suona divertendosi, facendo divertire 
e coinvolgendo le persone che ascoltano. 
lechitarrepazzedimario@gmail.com

Il DJ storico delle mille generazioni ... Anni 
60, 70, 80, 90 ... fino al nuovo millennio. Una 
energia contagiante tutta da cantare e da 
ballare!



1  - 8 NOVEMBRE DALLE ORE 12:00

“I MUSICANTI DI MAREMMA”
I “ Musicanti di Maremma” sono un gruppo folkloristico di musicisti 
itineranti che si presenta con un repertorio di canzoni popolari 
maremmane e toscane, canzoni conosciute e non. Dopo una 
piccola apparizione ad una festa locale, il vero e proprio esordio del 
gruppo fu molti anni fa al Marruchetone di Braccagni: un marasma 
di persone, volti pieni di gioia e sorrisi, videro nascere da vicino i 
Musicanti! Oggi il gruppo conta una ventina di musicisti, tra “giovani 
e meno giovani”, mossi dall’entusiasmo di trovarsi insieme, con la 
soddisfazione e l’orgoglio di essere riusciti in poco tempo a tirar su 
un gruppo davvero numeroso tanto che, talvolta, per spostarsi nella 
“loro” Maremma, riempiono quasi un intero pullman!

Da quel giorno a Braccagni ne hanno fatta di strada. Sono cresciuti 
l’impegno e la consapevolezza del valore di ciò che stavano 
facendo. Da qui la decisione di trasformarsi in Associazione che 
conta ad oggi diverse apparizioni anche importanti, come alla 
Fiera internazionale di Bologna a rappresentare la Toscana per 
i Borghi più belli d’ Italia. Fiore all’occhiello del loro lavoro sono i 
festeggiamenti della Befana e  soprattutto del Maggio, con vestiti 
ricchi di fiori e di colori! Nasce poi l’idea di un progetto che pone 
l’attenzione sulle antiche tradizioni, i vecchi mestieri come le 
vendemmie, le trebbiature e l’interazione con le nuove generazioni. 
Lo scopo principale dell’Associazione rimane comunque quello di 
fare beneficienza con un primo progetto portato a termine, con le 
donazioni che ci vengono fatte, progetto da noi creato, sono stati 
acquistati dondoli accessibili a bambini diversamente abili da
installare nelle aree pubbliche del Comune. Oggi ne abbiamo altri 
molto importanti sempre rivolti a bambini ed anziani meno fortunati 
di noi. E quando qualcuno si emoziona nel sentirci cantare oppure 
sfila a fronte alta e ci ringrazia, capiamo di aver fatto la scelta giusta.



Cantautore, attore, poeta e fine osservatore dell’animo umano: Bobo 
Rondelli è uno degli artisti più autentici e scanzonati della musica ita-
liana. 

Fondatore dello storico gruppo Ottavo Padiglione, Rondelli incarna lo 
spirito più vero e be!ardo della sua Livorno, muovendosi con naturalez-
za tra comico e tragico, tra ballate romantiche e sferzate di pura ironia. 

Sul nostro palco proporrà i suoi grandi classici e i brani più recenti. 
Uno spettacolo travolgente, intimo e scanzonato, perfetto da gustare
 insieme ai piatti della nostra tradizione.

BOBO 
RONDELLI

8 NOV DALLE ORE 17:45

SPETTACOLO FINALE









DEI COMMERCIANTI

Sus’Anna: Zuppa di Cavolo Nero

Delizie di mare: Gnocchi al ragù di polpo e porcini

Gianna tutta Panna: Gelato alla schiaccia 
campigliese

Bacco Bar: Bombette di carne ripiene al forno

Pan & Zucchero: Frati bomboloni crema e 
cioccolato

Lady M: Crostini crema di zucca, porcini e lardo

Cirifò: Polenta e funghi 

Il Pizza di Gianna: Pizza con crema di zucca, 
pancetta, mozzarella fior di latte, provola e noci

Nomine Rosae: Hamburger di manzo con crema di 
zucca, scamorza a!umicata e pancetta croccante

Il Bender: Panino con lampredotto e pesto di cavolo 
nero

Il Benderino: Cinghiale in bianco con porcini



 1 -8 NOVEMBRE | CIVICO MANNELLI
DALLE ORE 10:30 FINO A SERA:
“INGEGNERIA DEL BUON SOLLAZZO”
L’INGEGNERIA DEL BUON SOLLAZZO è una associazione che 
promuove il gioco quale strumento di sana crescita infantile e 
di positive relazioni tra le persone. Una collezione straordinaria 
di giochi artigianali che occuperanno l’intera piazza centrale a 
completa disposizione di grandi e piccini.



Centro Civico Mannelli

COUNTRY SPIRIT
COSTA ETRUSCA
dalle 15.30 LEZIONE GRATUITA 
ORE 17.00 ANIMAZIONE 
COUNTRY.  
ORE 17,30 DIMOSTRAZIONE ... 
Vieni a provare!

NEL RETRO RADUNO 
VESPA CLUB
INGEGNERIA DEL BUON 
SOLLAZZO: GIOCHI DI LEGNO
- CAMPIYOUNGS CON I LORO 
POPCORN

Piazza Benifei

DIPINGI L’AUTUNNO CON 
SUSAN

C.N.G.E.I. 
(CORPO NAZIONALE GIOVANI)
ESPLORATORI ED ESPLORATRICI 
ITALIANI):
UN GIORNO DA SCOUT



Via Buozzi

APIARIA
IL MAGNIFICO MONDO DELLE API

KATHERINE E EMILY: 
LETTURE E
INTRATTENIMENTO IN LINGUA 
INGLESE E FRANCESE

ASSAGGIALIBRI:
LETTURA BIANCANEVE E
LABORATORIO SEGNALIBRO

LARA BOCELLI E 
ANGELO: TRUCCABIMBI E
PALLONCINI

CROCE ROSSA ITALIANA: 
COMITATO PER L’INCLUSIONE 
SOCIALE 

Piazza della Repubblica

UNICEF: DIETRO OGNI 
PIGOTTA CI SONO I VOLTI E I 
NOMI DELLE PERSONE CHE 
L’HANNO L’HANNO REALIZZATA 
E DATA IN ADOZIONE. DIETRO 
OGNI PIGOTTA C’È UN 
ESERCITO SILENZIOSO CHE 
RENDE L’INIZIATIVA ADOTTA 
UNA PIGOTTA DELL’UNICEF 
UN EVENTO UNICO. VIENI 
A COSTRUIRE LA TUA E 
CONTRIBUISCI AD AIUTARE I
BAMBINI!

EDILCOLOR DI SABRINA 
FIORENZANI : CON
SABRINA FIORENZANI PER 
SIMPATICI LABORATORI 
AUTUNNALI
Aspettando ... IO LEGGO
 PERCHÈ







DOMENICA 1 NOVEMBRE

CENTRO CIVICO MANNELLI
UNA STRUTTURA PER MILLE 
UTILIZZI!
Bonsai Club Costa degli Etruschi
Il Bonsai Club Costa degli Etruschi si costituisce 
u"cialmente nel 2011 ma già dal 1998 i suoi componenti 
uniti dalla passione per i bonsai ed i suiseki organizzano 
laboratori e mostre annuali con lo scopo di promuovere 
e divulgare l’arte del bonsai nel territorio. Nel 2013 e 
2016 organizza a Campiglia Marittima la Mostra del 
Coordinamento Regionale Toscano di Bonsai e Suiseki. 
Partecipa negli a varie vmostre regionali ottenendo 
sempre risultati di rilievo.

ASD “Country Spirit Dance” COSTA ETRUSCA è l’unica 
scuola nella provincia di Livorno che dal 2011 si occupa
esclusivamente di insegnare e di!ondere balli in stile 
western, collaborando con le altre scuole toscane e 
nazionali. Partecipa con i suoi ballerini agli eventi di 
settore più importanti e organizza corsi con i propri 
insegnanti, tutti diplomati. Il ballo country favorisce 
la socializzazione, la memoria e il coordinamento, è 
adatto a tutte le età ed è molto divertente! Tutte le info 
sul gruppo puoi trovarlo sul sito www.countrydance-
toscana.it e su FB Country Spirit Costa Etrusca Eventi.
In occasione della sagra della Schiaccia Campigliese ci
divertiremo con DIMOSTRAZIONI DI BALLO E PROVE
GRATUITE ... NON SCAPPATE!

GRUPPO MICOLOGICO PIOMBINESE
Il Gruppo nasce il 1° ottobre 2002 dalla passione per la 
micologia, la botanica e la natura. Oggi è un’Associazione 
di Promozione Sociale impegnata nella conoscenza, 
tutela e conservazione del patrimonio naturale e 
ambientale. Durante l’anno organizza corsi di micologia 
e botanica, attività didattiche nelle scuole, escursioni nei 
boschi, mostre e conferenze.

Domenica 1 Novembre, Domenica 8 Novembre
Piazza Benifei – dalle ore 11:00



DOMENICA 1 NOVEMBRE
ESTERNO C. CIVICO MANNELLI – DALLE ORE 11:30

“Vespaclub Venturina Terme”
Un’associazione culturale che promuove la passione per 
la Vespa nelle sue molteplici forme, attraverso attività 
sportive, eventi culturali e artistici, con l’obiettivo di 
valorizzare e conservare un importante patrimonio 
storico italiano. La Vespa, infatti, non è soltanto un mezzo 
di trasporto, ma un simbolo dell’evoluzione sociale e 
culturale del nostro Paese, diventato nel tempo un’icona 
dello stile italiano riconosciuta in tutto il mondo.

Nel 2026 il Vespa Club ha partecipato per la prima 
volta alle gare del campionato regionale di gimkana 
vespistica, ottenendo due vittorie e diversi piazzamenti 
sul podio grazie ai suoi giovani piloti. Un risultato che 
incoraggia l’associazione a promuovere ulteriormente 
queste attività sportive, coinvolgendo sempre più 
ragazzi appassionati di Vespa.

L’associazione partecipa regolarmente ai raduni 
vespistici regionali e, per il 2027, punta a organizzare 
nuovamente il proprio raduno, con l’ambizione di 
ospitare in futuro anche una tappa del campionato 
regionale. Tra gli obiettivi c’è inoltre la partecipazione a 
raduni fuori regione, per sviluppare e valorizzare anche 
l’aspetto turistico del Vespa Club.

EBT, Etruscan Bike Teame, promuove l’uso e la 
conoscenza della mountain bike nel nostro territorio. 
Siamo un team di istruttori e accompagnatori certificati. 
Attraverso giochi in bici, percorsi d’abilità, lezioni 
tecniche e tour immersi nella natura, avviciniamo 
bambini e ragazzi al mondo delle due ruote in totale 
sicurezza e divertimento. Vieni a 
conoscerci in piazza durante la 
festa e scopri tutte le nostre attività 
per far crescere la passione per 
la bici nei campioni di domani e 
appassionati consapevoli.



MUSEO ARTE SACRA 
Via della Libertà 15
APERTURE: DOMENICA 1 E DOMENICA 8 NOVEMBRE, 
16:00/18:00

Il Museo inaugurato l’11 luglio 2003, è collocato in due 
locali sottostanti la chiesa di San Lorenzo, ai quale si 
accede da via della Libertà. La sala più ampia è costituita 
da quanto rimane dell’edificio medievale che, con una 
parte di terreno, fu acquistato nel 1277 per costruire 
l’attuale chiesa di parrocchiale. Questi ambienti, divenuti 
dopo il ‘500 luogo di sepoltura, furono riportati alla luce 
da uno scavo archeologico nel 1991 poi restaurati perché 
vi trovasse collocazione il Museo. Nell’esposizione di 
arte sacra, si raccolgono arredi liturgici di proprietà 
dell’antica Propositura di Campiglia Marittima.

MUSEO ARCHEOLOGICO DELLA 
ROCCA DI CAMPIGLIA
APERTURE: SABATO 31 OTTOBRE 14:30/18:30,
DOMENICA 1 NOVEMBRE 9:00/13:00.

MOSTRA CARLO GUARNIERI DI 
PALAZZO PRETORIO
SABATO 31 OTTOBRE E DOMENICA 1 NOVEMBRE
9:00/13:00 E 14:30/18:30

ACCESSO DALL’UFFICIO TURISTICO 
DI PALAZZO PRETORIO.



ESTERNO C. CIVICO MANNELLI 
Dalle ore 11:30

“I Campiyoungs”
Il gruppo di giovani e giovanissimi campigliesi che 
amano Campiglia Marittima e si vogliono impegnare 
con tutte le loro forze e il loro entusiasmo e con l’aiuto 
dei più grandi per contribuire a valorizzare il loro borgo, 
organizzando piccoli eventi di ogni genere.

I Campiyoungs parteciperanno alla sagra della Schiaccia 
Campigliese con le loro inconfondibili magliette verdi e 
con i loro popcorn!

ALTRO...

l’aiuto delle nostre
scuole
Un ringraziamento speciale per la scuola dell’infanzia
“Le Nuvole” e la scuola primaria “Amici” per le 
magnifiche decorazioni del borgo fatte dai ragazzi e 
dalle insegnanti utilizzando sto!e di recupero;

... e alle maestre del plesso “Amici” per l’iniziativa

ASPETTANDO ...IO LEGGO PERCHÈ
ANTEPRIMA DEL PROGETTO NAZIONALE DI EDUCAZIONE E 
PROMOZIONE DELLA LETTURA

DOMENICA 1 NOVEMBRE







L’ENTE VALORIZZAZIONE CAMPIGLIA MARITTIMA ringrazia tutti i soci 
e i volontari che con il loro contributo permettono come sempre la realizzazione 
della “NOSTRA SAGRA”, ringrazia l’Amministrazione Comunale per l’indispensabile 
supporto e la Misericordia di Campiglia M.ma per l’utilizzo dei locali e per il solito 
puntuale servizio di pronto soccorso, ringrazia infine i numerosi sponsor, tra cui tanti 
esercenti del centro storico, per l’importante contributo fornito e le tante associazioni 
intervenute con le quali il connubio è sempre più solido e fattivo.



Se vuoi far la Schiaccia Campigliese,
mi raccomando, non ci metter prese.

Fai una ciambella di bianca farina
sul tavolin della tua cucina;

metti tre etti di strutto naturale,
bene inteso, quello di maiale;

poi aggiungine tre di zucchero semolato,
quello bianco e ra"nato.

Spacca tre uova fresche di giornata
e infine fai una gran frullata.

Con le mani, anche se non è più di moda,
impasta tutto fin che non si rassoda,

... di farina quanta?
Non deve esser poca o tanta ...

Per chi se ne intende,
quanta ne prende!

Spargila in teglia e dopo pillottata,
di zucchero e pinoli metti una manciata.

Cuocila in forno a calore giusto
stai certo avrà un grande gusto.

Con questa schiaccia un gran nome ti farai,
che tutti non hanno e che non avranno mai.

E se per caso ti senti un poco stanco,

niente paura:
Schiaccia Campigliese e Vin Santo!




