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T A G L I A T A  R U C O L A  E  G R A N A  1 2 €

B I S T E C C A  1 4 €

2  S A L S I C C E  5 €

G R I G L I A T A

7  A R R O S T I C I N I  D I  P E C O R A  1 0 €

7  A R R O S T I C I N I  D I  T A C C H I N O  9 €

7  A R R O S T I C I N I  D I  A N G U S  1 1 €

9  M I X  A R R O S T I C I N I  1 2 €

ANT IPAST I :

2  B R U S C H E T T E  A L  P O M O D O R O  4 €

P A S T A  F R I T T A  4 €

P A S T A  F R I T T A  C O N  C R U D O  6 €

PR IM I :

P E N N E  A L  C I L E C C H I O  7 €

P E N N E  A L  P O M O D O R O  5 €

BEVANDE :

A C Q U A  N A T U R A L E / G A S S A T A  2 €

V I N O  B I A N C O  T R E B B I A N O / V E R M E N T I N O

V I N O  R O S S O  S A N G I O V E S E

V I N O  B I A N C O  P E T R A R C A  3

V I N O  R O S S O  P E T R A R C A  3

5 €
5 €

1 0 €
1 0 €

(CANTINA ENEWINE S. MINIATO)

(CANTINA ENEWINE S. MINIATO)

SECOND I :

CONTORN I :

P A T A T E  F R I T T E  4 €

F A G I O L I  3 €

I N S A L A T A  3 €

DOLC I :

F R A T E  1 , 5 0 €

P A S T A  F R I T T A  C O N  N U T E L L A  5 €

C O P E R T O  1 , 5 0 €

( 1  S A L S I C C I A ,  ½  G A L L E T T O ,  2  R O S T I C C I A N E )  1 0 €


	BEVANDE:
	MENÙ  SAGRA DELL’ARROSTICINO E DELLA CICCIA 2026
	10€
	10€
	10€
	ACQUA NATURALE/GASSATA 2€
	VINO BIANCO TREBBIANO/VERMENTINO
	VINO ROSSO SANGIOVESE
	VINO BIANCO PETRARCA 3
	VINO ROSSO PETRARCA 3

	5€
	5€
	ANTIPASTI:
	2 BRUSCHETTE AL POMODORO 4€
	PASTA FRITTA 4€
	PASTA FRITTA CON CRUDO 6€
	PRIMI:

	PENNE AL CILECCHIO 7€
	PENNE AL POMODORO 5€
	SECONDI:

	TAGLIATA RUCOLA E GRANA 12€
	BISTECCA 14€
	2 SALSICCE 5€
	GRIGLIATA
	7 ARROSTICINI DI PECORA 10€
	7 ARROSTICINI DI TACCHINO 9€
	7 ARROSTICINI DI ANGUS 11€
	9 MIX ARROSTICINI 12€
	CONTORNI:

	PATATE FRITTE 4€
	FAGIOLI 3€
	INSALATA 3€
	(1 SALSICCIA, ½ GALLETTO, 2 ROSTICCIANE)


	COPERTO 1,50€
	DOLCI:
	FRATE 1,50€
	PASTA FRITTA CON NUTELLA 5€



