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- SAGRADEL CINGHIALE

Pane e Coperto ————— 2 Hiw_anris- | — ~
- [
|Acqua Minerale 051t~ ———_ = €150
Acgua Gassata MinW*——— — . : - 2100 —
Acqua Naturale Minerale 15— SR | €150
Vino Rosso locale 0,25y, — ——— R T
Vino Rosso locale 0 5 |t ““___'—————————__________:____W
Vino Rosso locale 0.75 |t - | €300
Vino Bianco locale 0,25 |t | €600
Vino Bianco locale 0.5 It €250
| Vino bianco locale 0.75 It €400 :
Birra 3/4 €600
.I_aﬁ]ng € 3,00 _‘
€300
—————— s Primi Piatti — _|
|Pappardelle al ragu di cinghiale |
apperdsle ol Pomsior 1
i 1 al ragli di cinghiale € 8.00
Tmlbu"ﬂﬁe salvia € ?‘G{}
Tortelli al Pomodoro €700
Tortelli al Ragu €800
Secondi Piatti
Cinghiale in umido € 8,00
Cinghiale ai sette sapori € 8,00
Cinghiale peposo € 8,00
Pollo €4,50
Pollo intero (solo da asporto) € 13,00
Rosticciana alla brace € 6,00
Salsicce € 6,50
Bistecca di manzo circa 500gr € 15,00
Contorni
: € 3,00
Patate fritte €250
Insalatca €3.00
Fagmgmmo 19/05/2023 10:53 TOTALE:

La Banduccia & Il Passatore

Ci sono piatti che non invecchiano mai, anzi si trasformano in tradi
i : i erle ¢
Ci sono sapori che non si dimenticano, ma si amalgamano con la passione pt _

zione
ose buone ¢ genuine




