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WINE FEST 1_"V"A'L

3-4-5 GIUGNO 2022

VENERDI 3 ciugNo A cena con il Classico”

FRIDAY the 3 of JUNE Consueta cena caratteristica nel camminamento medievale del paese, accompagnata dai
ore 20:00 - via delle Volte migliori Chianti Classico di Castellina, curata dal ristorante Albergaccio di Castellina.

“Dinner with the Classico”, traditional dinner within the medieval walkway of the village, accompanied by

SU PRENOTAZIONE - ON RESERVATION the best Chianti Classico wines of Castellina with dishes crafted by the restaurant Albergaccio di Castellina.

SABATO 4 e DOMENICA 5 ciugno  Degustazione Wine Tasting

SATURDAY the 4" and SUNDAY the 5" of JUNE Degustazione dei vini con i produttori Chianti Classico
di Castellina in Chianti.
ore 15:00-20:00 « via delle Volte Wine tasting with the Chianti Classico producers of Castellina in Chianti.

eveNTl Collaterali

COLLATERAL EVENTS

Venerdi 27 maggio i Viticoltori presentano i loro vini con una degustazione-lezione
agli alunni delle classi quinte e sesta dell'Istituto Agrario di Siena Bettino Ricasoli

3-4-5 GIUGNO JUNE3* 4% 50 — 5 GIUGNO juNE 5

Museo archeologico del Chianti Senese Mercato Market

ore 12:00-23:00 « piazza del Comune, 17 ore 9:00-20:00

Apertura straordinaria gratuita del museo Mercatino artigianale in collaborazione con gli artigiani
(apertura ordinaria tutti i giorni dalle ore 11.00 alle ore 19.00). e hobbisti di Castellina in Chianti.

Free extraordinary opening of the archaeological Museum Craft market in collaboration with artisans and hobbyists
(ordinary opening every day from 11am to 7pm). of Castellina in Chianti.

SABATO E DOMENICA EVENTI MUSICALI ORGANIZZATI DALLA FILARMONICA DI CASTELLINA IN CHIANTI
SATURDAY AND SUNDAY MUSICAL EVENTS ORGANIZED BY THE PHILHARMONIC OF CASTELLINA IN CHIANTI

Il costo della cena di venerdi 3 giugno é di € 60,00 a persona. Per prenotazioni:

UFFICIO TURISTICO DI CASTELLINA RISTORANTE ALBERGACCIO DI CASTELLINA MUSEO DEL CHIANTI SENESE ﬂ @viticoltoricastellina
N4 ufficioturistico@comune.castellina.si.it N info@ristorantealbergaccio.com ¥ info@museoarcheologicochianti.it N4 Viticoltoridicastellina@gmail.com
. 0577741392 . 0577741042 . 0577742090 {5:}. www.viticoltoridicastellina.it
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Associazione Viticoltori Castellina in Chianti

A cena con il Classico

un evento a cura del Ristorante Albergaccio di Castellina
an event curated by Ristorante Albergaccio di Castellina

venerdi 3 giugno, ore 20:00

Friday the 3rd of June, 8pm

Ment

Carabaccia

Millefoglie di Cecina croccante,
baccala mantecato all’olio EVO
e pomodorini confit

Risotto agli asparagi con fonduta
di parmigiano e zafferano
delle colline fiorentine

Maialino in porchetta aromatizzato al
mirto con melanzana alla parmigiana

La nostra Zuppa inglese
con savoiardo, crema leggera alla
vaniglia e gelatina di Alkermes

Carabaccia: traditional soup made
with sweet onions

Crispy chickpea’s foil with creamed
codfish and confit cherry tomatoes

Asparagus risotto with parmesan
Jondue and saffron from the
Florentine hills

Roasted Piglet flavored with myrtle
and “melanzane alla parmigiana™

Our Zuppa Inglese:
home-made Savoyard, light vanilla
cream and Alkermes jelly

Costo della cen: € 60,00 a persona. Per prenotazioni:
Dinner price: E 60,00 per person. For reservations:

0577 741042

info@ristorantealbergaccio.com



